Birnen-Zimt-Chutney - z.b. zum Bergkase
(fGr 4 Personen)

150g Schalotten

2 EL Olivenol

2 EL kérniger Senf

1 TL weille Pfefferkdrner
1 Zimtstange

100g Honig

4 EL Zitronensaft

50ml Apfelsaft

350qg reife Birnen

2 Zweige Thymian, Salz
50g Walnusskerne

Schalotten abziehen, in Spalten schneiden.

Ol erhitzen, Schalotten andtinsten, Senf, Pfefferkdrner,
Zimt, Honig, Zitronen- und Apfelsaft dazugeben. 15min
einkocheln. Nisse hacken, Birnen schalen, entkernen und
wrfeln. Mit Nissen und Thymianblattchen unterrihren.
Ca. 15min. kdcheln lassen, Chutney mit Salz und Senf

wirzen, abkihlen lassen.

Mit Bergkase und kraftigem Bauernbrot servieren. Am

besten schmeckt dazu naturlich das Rosenhof Vollkornbrot!

Wir wiinschen gutes Gelingen und guten Appetit!

¢

...da bin ich gern!

Der Kleinwalsertaler Rosenhof, Zu Gast bei Familie Hugger
An der Halde 15, 6993 Mittelberg - Osterreich

Tel. 0043 5517 5194

info@rosenhof.com, www.rosenhof.com



